
 
Spargel 

 
 

1 Bund Markgräfler Spargel mit Kratzete               28,80 
Sc. Hollandaise oder Butter oder Vinaigrette 
 
Gemischter Schwarzwälder Schinken       11,50 
Paniertes Kalbsschnitzel         13,50 
Gebratenes Zanderfilet         19,00 
 

 
Fisch 

 
 

Fischsuppe „nach Art der Bouillabaisse“      kl. Portion      26,00 
                         gr. Portion      32,00 

 
Filet vom geangelten Loup de mer                                42,00 
Steinpilzravioli, Zuckerschoten u. Weißburgundersoße 
 

Ganze Seezunge „Müllerin Art“           54,00 
Petersilienkartoffeln und Blattspinat 

 
 Fleisch 

 

Cordon bleu von der Kalbshüfte              32,50 
Kroketten und Marktgemüse 
   

Kalbsnierle in Senfsoße                         26,00 
Kartoffelrösti  
 

Pfeffersteak  von der Schwarzwälder Färse                                   38,00 
Bohnen und Kartoffelgratin            
 
 
 
 
Sie dürfen nicht alles Essen, da Sie unter einer Nahrungsmittelunverträglichkeit oder- Allergie leiden? 
Dann sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne  
 
 
 
 
 

Bezahlung mit ec Karte oder bar  
Unser Restaurant ist bis 22.30 geöffnet 



 
Menü 

 
Carpaccio vom Rinderfilet mit Rucola und Wachtelei  

oder  
Matjesfilet mit Apfel, Staudensellerie und Gurke 

 
**** 

Spargelcremesuppe 
oder 

Markklößchensuppe mit kleinem Gemüse 
 

**** 
Flußzander mit Weißburgundersoße, Morcheln, Gnocchi und Blattspinat 

oder  
Lammhäxle aus dem Ofen, Ratatouille und Polenta 

 
 ****  

Créme brûlee mit Erdbeeren und Sorbet 
 oder 

Kleine Käsevariation mit Tessiner Feigensenf 
 

   3 Gänge € 64.--    ( Vorsp./ HG / Dessert) 
                    4 Gänge € 74.--     (Vorsp./ Suppe / HG / Dessert) 

 
 

Unser Menü servieren wir Ihnen mittags bis 13.30 Uhr und abends bis 20.30 Uhr 
 

Vorspeisen/ Suppen 
Gemischter Salatteller mit Hausdressing               11,00 
Geschmelzte Lebeknödelsuppe             9,80 
Vitello tonnato v. der Truthahnbrust mit Kapern         17,80 
Ganze Artischocke „Prince de Bretagne“ mit 2x Dip         19,50 
Thunfischcarpaccio mit Wasabi und Ingwer          21,00 
Gebratene Sardinen „provencale“                 18,00  
Lauwarmer Kalbskopfsalat mit Zunge, Wachtelei              19,50  

               
Dessert 

 
Warmes Schokoladentörtchen mit marinierten Erdbeeren u. Sorbet       16,00      
Kaffee Affogato               7,80  
Dreierlei Sorbet                        12,50 
Zitronensorbet mit Vodka              8,00 


